Speiseplan

30.10. - 3.11.2023

Allergene/Zusatzstoff

KW44/2023 e
Montag Menu | Veggie-Gyros mit Tzaziki AF
Menu IT) Hihnchen-Gyros mit Tzaziki F

Beilage Djuvec-Reis
Salat/Gemiise Krautsalat
Dienstag Menu | Valess-Schaschlik A,F
(Menu IT) Puten-Schaschlik
Beilage Bratkartoffeln
Salat/Gemiise Gurkensalat F

Mittwoch

Allerheiligen

Donnerstag

f/len@ Nudeln mit Veggie-Gulaschsauce AL
Menu I Nudeln mit Gulaschsauce AL
Beilage

Salat/Gemiise Mixsalat F

Freitag

(fl\/len??}

Pellkartoffeln mit Krauterquark

Menu [l

Pellkartoffeln mit Krauterquark

Beilage

Salat/Gemtise

Mixsalat F

Allergene

A. Getreideprodukte
B. Fisch

C. Krebstiere

D. SchwefeldioxineSulfite
E. Sellerie

F. Milch und Laktose
G. Sesamsamen

H. Niisse

I. Eier

1. Lupinen

K. Senf

L. Soja

M. Weichtiere

N. Erdniisse

Wir verwenden keine Produkte aus S!chweinefleisch!
Zusatzstoffe

Nr. 1 mit Konservierungsstoff

Nr. 2 mit Farbstoff

Nr. 3 mit Antioxsidationsmittel

Nr. 4 mit Siissungsmittel Saccharin

Nr. 5 mit Siissungsmittel Cyclamat

Nr. 6 mit Siissungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle
Nr. 7 mit Siissungsmittel Acesulfam

Nr. 8 mit Phosphat
Nr. 9 geschwefelt
Nr. 10 chininhaltig

Nr. 11 coffeinhaltig

Nr. 12 mit Geschmacksverstérker ™

Nr. 13 geschwiirzt KO l

Nr. 14 gewachst p l n g

Nr. 15 gentechnisch verandert
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KW45/2023

Speiseplan

6.11. - 10.11.2023

Allergene/Zusatzstoff

Montag ~ (Menu|) Valesssteak mit veganer Bratensauce AF
Menu I Rinderbraten
Beilage KartoffelkloBe l
Salat/Gemiise Rotkohl

Dienstag Menu | vegetarische Bratwurst AL

(IMenu Il D Geflligelkringel

Beilage Kartoffel-Mohrenuntereinander F
Salat/Gemiise

Mittwoch  ((Menu I) Ricotta-Spinattortellini mit Tomatenrahm AF
Menu Rindfleisch-Tortellini mit Tomatenrahm AF
Beilage
Salat/Gemise Mixsalat F

Donnerstag |Menu | Veggie-Kottbullar Al
Mf—rn@ Geflugel-Kottbullar Al
Beilage Salzkartoffeln
Salat/Gemiise Erbsen und Mohren
o —

Freitag Menu I) Kaiserschmarrn mit Vanillesauce AL\F
Menu I Kaiserschmarrn mit Vanillesauce A\ F
Beilage
Salat/Gemlise
wrsoe ﬂ:zs\tﬁf:wenden keine Produkte aus S!chweinefleisch!

A. Getreideprodukte
B. Fisch

C. Krebstiere

D. SchwefeldioxineSulfite
E. Sellerie

F. Milch und Laktose
G. Sesamsamen

H. Niisse

1. Eier

J. Lupinen

K. Senf

L Soja

M. Weichtiere

N. Erdniisse

Nr. 1 mit Konservierungsstoff

Nr. 2 mit Farbstoff

Nr. 3 mit Antioxsidationsmittel

Nr. 4 mit Stissungsmittel Saccharin
Nr. 5 mit Siissungsmittel Cyclamat
Nr. 6 mit Sissungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle
Nr. 7 mit Siissungsmittel Acesulfam
Nr. 8 mit Phosphat

Nr. 9 geschwefelt

Nr. 10 chininhaltig

Nr. 11 coffeinhaltig

Nr. 12 mit Geschmacksverstirker
Nr. 13 geschwirzt

Nr. 14 gewachst

Nr. 15 gentechnisch veréndert
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